VOOR ELKE GELEGENHEID
EEN GEPASTE ZAAL

Bij Salons Cortina vindt u altijd de ideale zaal voor elk feest of evenement,
van 20 tot 800 personen. Onze zalen zijn flexibel indeelbaar voor kleinere
groepen en uitgerust met professionele klank-, beeld- en lichtinstallaties.

Ook voor business evenementen zoals vergaderingen, presentaties,
productvoorstellingen of workshops zijn onze zalen perfect geschikt,
dankzij de ingebouwde beamers en de rustige ligging naast de
hoofdingang.

Bij mooi weer kunnen recepties plaatsvinden op onze prachtige terrassen
in de tuinen of onder onze grote nomadentent.

Salons Cortina is makkelijk bereikbaar vanuit Brugge, Kortrijk, Gent en
Rijsel. Ruime parking met 250 parkeerplaatsen.

Escoffier

Een adembenemende ballroom zoals u die enkel in dromen tegenkomt.
Deze prestigieuze zaal biedt plaats aan 100 tot 600 gasten, met de
mogelijkheid om via de elegante balkons nog eens 120 extra personen te
verwelkomen. De indrukwekkende grandeur vormt het perfecte decor
voor een onvergetelijk evenement.

Limoges

De Limoges zaal is de ideale locatie voor feesten tot 120 personen. Dankzij
de geavanceerde klank- en lichtinstallatie en de centrale dansvloer komt
deze zaal volledig tot leven, waardoor ze zich perfect leent voor stijlvolle
dansfeesten en bruisende vieringen.
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Bocuse

Onze Bocuse verwelkomt uw gasten in een aparte receptie- of unieke
foodhal die meteen grandeur en karakter uitstraalt. De stijlvolle setting
vormt de perfecte start of aanvulling van elk feest of evenement en zorgt
voor een warme, verfijnde ontvangst.

Sévres en Melvin

Verkiest u een intiemere en gezellige sfeer? De zalen Sevres en Melvin zijn
geschikt voor gezelschappen van 20 tot 70 personen. Ideaal voor kleinere
feesten en bijeenkomsten waar sfeer, comfort en persoonlijkheid centraal
staan.

Eris geen feest waar Salons Cortina geen antwoord op heeft!

Zaal Melvin
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Feestzalen - Business center - Hotel
Van een fijn feestje tot een grandioos gala

BUFFET ROYAL - SATURDAY AVENUE - HUWELIJK
BABYBORREL - COMMUNIEFEEST -  LENTEFEEST
FAMILIEFEEST - HOTEL - ROUWMAALTIJD

WALKING DINNER - ONTBIT - BUSSINESS EVENTS

Onze troeven

Royaal Buffet === Ruim terras met
met of zonder dans afgesloten tuin

Saturday Avenue - Gratis parking
met of zonder dans t.e.m. 250 auto's

— All-in formules

vli Formules op maat

Verhuur als i Vlot bereikbaar
event locatie ' via E17 en E403

45 jaar horeca ervaring

Speelruimte voor de
kids binnen en buiten

Vergaderzalen

Inhouse hotel .
voor bedrijven

Benieuwd naar uw formule op maat?
Contacteer ons via onze contactgegevens hieronder:

Salons Cortina
Lauwestraat 59
8560 Wevelgem

056 4] 25 22 www.salonscortina.be
info@salonscortina.be

ECCELLENZA
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Saturday Avenue

Elke zaterdag
van 19u00 tot 02u00

Saturday Avenue
zonder dans & zonder dranken
€ 52,00 p.p.

Saturday Avenue
met DJ, dans & dranken
€ 81,00 p.p.

Saturday Avenue
in een privézaal
€ 95,00 p.p.

Stijlvolle ontvangst:
Galante verwelkoming door
de portier “en grande tenue”

Shuttle service:
Een gracieus ritje van onze parking
tot de entree met onze eigen shuttle

Muziek & sfeer:

Spontane dansmomenten
verzorgd door onze huis DJ
(enkel bij formule met dans)

Jarig tijdens onze Saturday Avenue?
Ceef dit door bij reservatie en dan
word jij in de bloemetjes gezet met
een waardebon ter waarde van € 25,00
(Dit geldt voor 1 week voor en na

de datum van je verjaardag)

Doorlopend geopend buffet:

Buffet is geopend van 19u00 - 22u30
met om 22u30 Irish Coffee & Café Glacé
in rondgang

Late night snack:

Om 01u00 kan je tijdens het dansen
genieten van een heerlijke late night
snack: een puntzakje frietjes



Royaal Buffet

Elke zondag royaal genieten

Elke zondag nodigen wij u uit vanaf 11u30
om te genieten van ons Royaal Buffet.

We gaan van start met een spectaculaire kreeftenparade,
gevolgd door een uitgebreid voorgerechtenbuffet.
Maak vervolgens je keuze uit drie zorgvuldig bereide hoofdgerechten.
Afsluiten doen we met ons onweerstaanbare dessertbuffet.

Het buffet duurt van 1u30 tot 17u00
en belooft een onvergetelijke culinaire ervaring.

Crustacés
GCemarineerde Spaanse mosselen | Wulken | Scheermessen | Haring
Ongepelde grijze garnalen | Langoustines | Gamba's | Oesters

Noorse zalm & tonijn

Kroepoek met tartaar van Noorse zalm | Kroepoek met tartaar van tonijn
Gravlax van Noorse zalm | Mousse van zalm met avocado | Sashimi van
Noorse zalm | Sashimi van tonijn | Gerookte Noorse zalm

Wakame salade | Soja dressing | Pittig Oosters sausje | Wasabimayo

Ambachtelijke charcuterie en Zuiderse delicatessen

Fijne salami “pur porc” | Streekgebonden boerenpaté | Hoofdvlees
Mousse van ham | Varkensrilettes | Droge & gerookte worstjes
Traaggegaard buikspek | Salami “Fuet” (met Provencaalse kruiden, noten,
gedroogde tomaat..)

Foie gras op 3 wijzen
Profiterolles | Truffel | Parfait
Garnituren en ovenverse broodjes

Cucina ltaliana
Pasta carbonara | Pasta arabiata | Pasta truffel | Pasta 4 kazen en ham
2 soorten flatbread

Italiaanse antipasti

Italiaanse olijven | Peperino gevuld met kaas | Uitjes in rode wijnazijn
Uitjes met balsamico | Artisjok in olijfolie | Gegrilde courgette
Gegrilde champignons | Augurkjes | Tartaar van Zuiderse tomaat
Verse focaccia toast | Tapenade | Zongedroogde tomaten | Dressings:
bieslookvinaigrette, balsamico, groene pesto

Mini bordjes
Rundstournedos met peperroomsaus met Cognac
of Champignonroomsaus | Seizoensgerechtje van de chef

Casserole klassiekers

Vol-au-vent van hoevekip | Vol-au-vent van Noordzeevis | Mals gestoofde
varkenswangetje | Gegratineerde Noordzeeschelp | Griekse pasta met
scampi in een zuiders sausje | Mini witte pensjes met gekarameliseerde
uitjes | Bladerdeeg cannelloni met Emmental & ham

Salades
Salade caprese met buffelmozzarella | Caesar salade
GCriekse salade met feta

Soepbar

Cappuccino van kreeft met Armagnac | Dagverse seizoensgroentesoep
Half opgeklopte room | Gemalen Emmentaler | CroGtons | Gehakte
peterselie | Assortiment vers gebakken brood | Hoeveboter

Patissérie ‘Petit Robert’

Huisgebakken tartelettes met vers fruit | Boules de Berlin | Citroentaartje
Assortiment soesjes met roomvulling | Brownies | Macarons
Bijpassende garnituren: verschillende suikers, slagroom, coulis, warme
chocoladesaus...

Warme zoetigheden
Pastel de nata | Brusselse wafels | Mini moelleux au chocolat
Crumble van appel | Bijpassende garnituren

Candy corner
Assortiment heerlijke snoepjes

Roomijsstand
Geniet van drie ambachtelijke roomijssmaken en één frisse sorbet, werk
af met een gepaste garnituur.

Dessertglaasjes “Eccellenza”
Mousse van witte chocolade & bruine chocolade | Tiramisu | Panna cotta
met bosvruchten

Heerlijk gezond
Comptoir met vers gesneden fruitsalade

Om 22.30 uur serveren we tijdens een rondgang Irish Coffee en
Café Glacé: de perfecte afsluiter voor de formule zonder dans en
het ideale begin van een gezellige dansavond.

Tijdens de formule met dans verzorgen we om Olu00
een rondgang met puntzakje frietjes

Aperitief
Kinderchampagne met chipjes

Om te beginnen
Kaaskroketje

Voorgerecht
Kinderen kunnen mee aanschuiven aan het buffet

Hoofdgerecht
Duo van kipnuggets en balletjes in tomatensaus
met frietjes, appelmoes en mayonaise

Sélection Brut “Comtesse Marie-Julie” | Alcoholvrije bubbels
Tonissteiner Multivitaminesap | Geselecteerde witte en rode wijnen
Alcoholvrije wijnen | Stella Artois | Hoegaarden | Kriek Belle-Vue
Jupiler 0,0% | Hoegaarden Rosé 0,0% | Plat water | Bruiswater | Pepsi
Pepsi Max | Limonade | 7UP | Lipton Ice Tea

Grootmoeders koffie | Theeselectie “Or Tea?”

Zin in een tikkeltje meer?
Ontdek hieronder onze zorgvuldig geselecteerde wijnen
waarmee u uw formule kunt upgraden:

Toeslag per fles

Bubbels

Cava Chic, Méthode Traditionnelle, brut (Spanje) € 2500
Huischampagne

Jean Milan Crand Cru, Blanc de Blancs (Frankrijk) € 40,00
Witte wijn

Las Hermanas, Bodegas Luzon (Spanje) €19,00
Eagle Creek, Chardonnay (USA, Californié) € 19,00
Makutu Bay, Sauvignon Blanc (Nieuw Zeeland € 22,00
Le Soleil Nantais, Muscadet (Frankrijk) € 28,00
Saint Véran, Bourgogne (Frankrijk € 32,00
La Pierrelée, La Chablisienne, Chablis (Frankrijk) € 34,00
La Croix de Carbonnieux, Pesac Léognan (Frankrijk € 42,00
Les Adelins, Pouilly Fumé, Loire (Frankrijk) € 34,00
Rode wijn

Carsons, Cabernet Sauvignon - Shiraz (Australié) € 19,00
Las Hermanas, Bodegas Luzon (Spanje) € 22,00
Santa Carolina, Pinot Noir Reserva (Chili) € 28,00
Chateau Caronne Sainte Gemme (Frankrijk) € 33,00
Chateau de la Commanderie (Frankrijk) € 33,00
Zédé de labégorce, Margaux (Frankrijk) € 4500
Chateau Croque Michotte (Frankrijk) € 5500

Krokant kroket scala Dessert Saturday Avenue zonder dans & dranken €5200
Mini garnaalkroketjes | Mini kaaskroketjes Kinderen kunnen mee aanschuiven aan het buffet (steeds in restaurant Madeleine zonder DJ) DY PP

. . Saturday Avenue met dans & dranken
Selectie aan kazen (steeds 4 soorten aanwezig) (steeds in zaal Limoges met DJ) € 81,00 p.p.
Keuze uit 4 verschillende kaasvariéten _ : : om O1u00 rongang met tipzak frietjes
Aangevuld met nootjes, rozijnen, druiven, gelei, versgebakken broodjes en Menu all-in - O te.m. 2 jaar Gratis*
hoeveboter i i

Menu all-in - 3te.m. 6 jaar € 30,00 pp. Saturday Avenue met uitbreiding: €1000 p.p

Garnituren Menu all-in - 7 te.m. 13 jaar ** € 40,00 p.p. receptie van 1 uur + 3 hapjes (aankomst 18u30) ' A
Koude en warme sauzen | Aardappelbereidingen Kinderreceptie Tu (kinderaperitief, chips en 1kinderhapje) | + € 5,00 p.p. Saturday Avenue in een privézaal vanaf 25 volwassenen € 95,00 p.p.

Warme seizoensgroentjes




